v

* grangd.

i NANANTNIAINTIHINEHATUALDIUNT

AMZAAIMNTTHUALGARTUNTTUINEAT |
wAInenasusla.

1nAlTula@enals

QeR3073
N1SOUIVDINIS
X (™
s Se

S SR IN

ar L2 v
AT. WUNRU Wuuse *

UNUI

msauu,ﬁ\aLfflunszuqumeuﬂsgﬂ@’m’ﬁﬁﬁﬁﬁ'zymi'\wﬁe
iilasanatmsuissnansafiulslauiunaz fdandniundevinly
azmanlunisauds luszudnanszuaunisauuns urdniluasd
Usznaundnaasarmsazgnisaanainiiarasaimis Taaialluda
nspetnaanainiiaaimsanisavinlalaanisliausauuniamsiagns
leamslasuaiinsau urluaimisfiazszinaaanl nslwadnufauun
awsiigansavinlavaeds iy nsdrasldanuan wia nsldansau s
wiisnsaenannaniiudsnisfidsuazsragn iilasannlsidecldiaiasiiandu
dau wamiudEnldiaaiuiu uanaintdu awmsfiauuisdaaddaananadall
AnmauzuazAnliglzn lasainanufauluszninenisauuiazvinais
§IAIAY (\HInR) u,axmﬁﬂi:nauﬁﬁqmmmqmmi

ﬂqaﬁ'u'lﬁﬁmsﬁ'\mn‘iuiaﬁmmﬂﬁlumimﬁn'lﬂﬁﬂ (Electromagnetic
wave) n1ldlunisguuazilgeaiuis naluszauasaZauuargaaiunssy
sratraunaluladinauudindniniy fde navlulastanildanariunaly
wnavlaulasianiidas Aa gransavinldarmsgnlasiandingnisianusauis
Auq asaneaulalasiannssduliluanaresimgunauldndusiasi
samFannningasiuduasiiaduni usadaamuitindusudndduanaes
vhazgnuldsuiflunaseiuaiiuseu vinliguugizesduaimsilasunay
lulasiangeliuatnasamia uenantdudmiuamsinalszianiiidaulsznay
aaslaaau (ion) gy arwsnainaailudiuilsznau Aaziinuainnsalunis
wlasunasnulalasiniflundinuanudaulasamdanitamsnaly asann
nsrunuaaslaaaumninal?( Datta and Anantheswaran, 2001)

dviunsruaunrauwiienmstulafinisrzgnifldszunilalasonifely
ANFBURUBNMITIABINITELLIY Avinlirzaziaanlunirauwiaanas fawddn
Lilasianazyilianmsuiasaiu wignupiildluniseuwiniufdinsaglusyiud
a4 Lﬁmmr}@ma@mmﬂfﬁﬁqw%{ fAumiLTIENmInFYNAL 100 esmiTaLTua
Tafiad Juguupifiiludunmeseeimsiiladesnuien (Heat-sensitive foods)
foiu Weldnsrusuniseuwiiansnsasudul diqungiisn fafasiinnsanaina
funeluieseuuiias daedsnisiunazanunsossmelifiguugininilusze:
La1dusALse 1913 endinnsddn niseuuedaslulasiansangymania

(Microwave-vacuum drying)
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